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Der Gemusegarten und seine Entstehung
Lorto al momento della sua creazione

1723 erwirbt der aus der Schweiz
stammende Pariser Bankier Louis Guiguer
das Gut von Prangins und ldsst das heutige
Schloss erbauen. Unter der Leitung des
Barons werden die westlichen Graben
aufgeschittet und das Gelande planiert.
Auf der ersten Hélfte der so gewonnenen
Flache im Umfang einer halben Hektare
richten die Handwerker die Baustelle ein;
ab 1729 entsteht auf der anderen Halfte
der kiinftige Gemusegarten. Wahrend des
Schlossbaus liefert der Garten Nahrung
fur die Bauarbeiter, ein Jahrzehnt spater
beansprucht er bereits den gesamten
Raum unterhalb des Ehrenhofs. In dem von
begriinten Mauern gesdumten Garten herrscht
ein besonderes Mikroklima. Einfassungen aus
Buchsbaum betonen die auf der Kreuzform
beruhenden Symmetrien, Schnittblumen
sorgen fur den richtigen Schmuck.

Nel 17283, il banchiere parigino di origine
svizzera Louis Guiguer acquista la tenuta

di Prangins e commissiona la costruzione
dell’attuale castello. Sotto l'egida del barone,

i fossati a ovest vengono chiusi e il terreno
livellato. Con un’estensione su un’area

di mezzo ettaro, la meta della superficie
consente agli artigiani di preparare il cantiere;
dal 1729 l'altra meta viene dedicata all’allesti-
mento di un orto. Nella fase di costruzione
l'orto & fonte di sostentamento per gli operai.
Un decennio dopo, l'orto occupa praticamente
tutto lo spazio nel livello inferiore rispetto al
cortile. Essendo delimitato da muri rivestiti da
spalliere, gode di un microclima particolare.
Ordine e simmetria scaturiscono dal piano
cruciforme enfatizzato da bordure di bosso e
adornato da fiori da recidere utilizzati nelle
composizioni floreali.

Der Gemiisegarten heute
L'aspetto odierno dell'orto

Mit der Eréffnung des Chateau de Prangins
als Schweizerisches Nationalmuseum
wurde 1998 auch der Gemisegarten Teil des
Museums und stand fortan im Dienst der
Erhaltung alter Sorten und der Prasentation
der Artenvielfalt von Gartenpflanzen.
Frichte und Gemise, Heilpflanzen und
Gewdrze, Zier- und Nutzpflanzen in rund
zweihundert Arten werden hier gehegt. Wie
das Museum, so ist auch der Garten eng mit
dem 18. Jahrhundert verbunden, der
Aufklarung mit ihrer Begeisterung fiir das
Reisen und die Wissenschaften, von denen
beide dem Garten zahlreiche neue Sorten
bescherten. Heute erfillt der Museumsgarten
auch einen padagogischen Auftrag:
Fuhrungen und Workshops erméglichen
seinen Besucherinnen und Besuchern ein
vielseitiges Erlebnis.

Diventato conservatorio con lapertura del
Museo nazionale svizzero nel 1998, da questo
momento in poi lorto € volto alla preserva-
zione di antiche varieta e alla presentazione
della biodiversita domestica. Frutta e ortaggi,
piante medicinali e da condimento, fiori e
piante utilitarie si palesano in un ventaglio di
circa 200 specie e varieta, coltivate in maniera
alternata. Alla stregua del museo, l'orto &
imperniato sul 18° secolo, l'epoca dei Lumi, in
cuiiviaggie le scienze sono fonte di arricchi-
mento in quanto nelle porzioni dell'orto
vengono ad aggiungersi numerose specie
nuove. Oggigiorno la sua vocazione € anche
pedagogica: visite guidate et laboratori
offrono esperienze assai.



Thematische Beete
Aiuole tematiche

DUFTPFLANZEN

Die Pflanzen dieses Beets verbreiten

besondere Duftstoffe liberihre
Bluten oder Blatter. Die Ausdinstung hangt
von der Sorte, dem Entwicklungsstand der
Pflanze, der Tageszeit, der Temperatur und
der Feuchtigkeit ab. Lieblich, beissend,
kostlich, widerlich... Was ist Ihr Eindruck?!

ODORI E PROFUMI

Le piante di queste aiuole esalano, tramite

i loro fiori o le loro foglie, delle fragranze
particolari. lemanazione dipende dalla specie,
dallo stadio di sviluppo della pianta, dal
momento del giorno, dalla temperatura

e dallumidita. Soave, acre, delizioso, nausea-
bondo... qual & la vostra impressione?!

Sammlung traditioneller Pflanzen,
die beim Kochen wegen ihres Eigenge-
schmacks oder in Verbindung mit einem
Nahrungsmittel als Geschmacksverstarker
gut schmecken. Wenn sie den Gerichten eine
Geschmacksempfindung von Hitze und
Scharfe geben und exotisch sind, spricht
man von Gewiirzen.

Collezione di piante antiche che nel momento
del loro utilizzo culinario esalano 'aroma della
pianta aromatica, oppure si sposano perfetta-
mente con determinati alimenti, per condirli

e insaporirli. Se conferiscono alle pietanze una
sensazione di calore o una nota piccante e sono
esotiche, si tratta di spezie.

Die meisten Pflanzen in diesem Beet

liefern Farbstoffe oder Fasern.
Andere sind fir spezifischere Dinge nitzlich:
das Seifenkraut als Seife, das Pfeifengras
fir die Reinigung von Tabakpfeifen, das
Brandkraut als Docht fiir Ollampen, das
Glaskraut fir die Reinigung von Glasern,
Tagetes gegen Schadlinge...

La maggior parte delle piante qui presentate
riguardano la tintura o le fibre, mentre altre si
prestano a utilizzi pit specifici: la saponaria
per il sapone, la molinia peril curapipe, la
phlomis per lo stoppino delle lampade a olio,
la parietaria per la pulizia dei vetri, il tagete
contro i parassiti...

HEIL- UND ZAUBERPFLANZEN
% Hier wachsen die unverféalschten,

zu keinem Heilmittel verarbeiteten
Heilpflanzen. Manchmal hatten sie nur eine
apotropdische Wirkung, das heisst sie

halfen, Ungliick zu bannen, unheilvolle
Einflisse abzuwenden: Raute, Borretsch...

MEDICINALI E MAGICHE

Qui sitrovano, invita, i semplici, dei medicinali
naturali che non hanno subito alcuna trasfor-
mazione farmaceutica. Talvolta assolvevano
unicamente una funzione apotropaica,
servivano cioé ad allontanare la malasorte e
ad allontanare le influenze maligne: ruta,
borragine...

Zu diesen vier Beeten
@ @ kommen zwei weitere hinzu:

Eines fiir den Tast- und das
andere fiir den Geschmackssinn. Versuchen
Sie es, zerreiben Sie die Blatter der Pflanzen
im Bereich «Beriihren» zwischen den Fingern
und kosten Sie die Pflanzen im Bereich
«Geschmack»!

A queste quattro aiuole se ne aggiungono
altre due: una per le esperienze tattili,

e l'altra per quelle gustative. Sfregate il
fogliame dell’'aiuola «Tatto» e assaggiate
le piante dell’aiuola «Gusto»!

Kooperationen
Collaborazioni

Obschon der GemUiisegarten von hohen Mauern umsaumtist, steht er in regem Austausch mit

seiner Umgebung .

Pur essendo circondato da mura, l'orto rimane comunque aperto verso il mondo esterno.

AGROSCOPE

Das landwirtschaftliche
Forschungszentrum in Changins vertraut
den Schlossgértnerinnen und —gartner
jedes Jahr zwei Gemusesorten zur
Vermehrung an. Im Gegenzug libernimmt
Agroscope die Lagerung und
Qualitatsprifung des im Gemisegarten
hergestellten Saatguts.

AGROSCOPE

Ognianno, il centro di competenza per la
ricerca agronomica di Changins affida ‘alle
giardiniere e ai giardinieri del castello il

compito di moltiplicare due varieta di ortaggi.

Come contropartita, Agroscope stocca e
verifica la qualita delle sementi prodotte
nell’orto.

CAFE DU CHATEAU

Der urspriingliche Zweck des
Schlossgartens — die Versorgung der
Schlossherrschaften — ist zwar langst nicht
mehr gegeben, seine Erzeugnisse gelangen
aber nach wie vor auf die Teller der
Schlossbesucherinnen und -besucher:
Geniessen Sie ausgesuchte saisonale
Spezialitaten im Café du Chateau.

CAFE DU CHATEAU

Anche se non assolve piu la funzione
primaria di sostentare i castellani, lorto
continua a fornire, il pit possibile, preliba-
tezze le pietanze che il Café du Chéateau
propone ai suoi visitatori. E loccasione per
scoprire alcune specialita e apprezzarle
sull'arco delle varie stagioni.

SOCIETE ROMANDE D’APICULTURE - NYON
Um das Publikum fiir das Leben der Bienen
und aktuelle Fragen rund um unsere
Bestauber zu sensibilisieren, stellt der
Imkerverein Nyon auf dem Schlossgelénde
Bienenstocke auf. Von Anfang Mai bis Mitte
Juli fuhrt er auf Anfrage Besichtigungen der
Bienenstocke fir Erwachsene und Kinder
durch. Der Honig kann im Museumsshop
gekauft werden.

SOCIETE ROMANDE D’APICULTURE - NYON
Allo scopo di sensibilizzare il pubblico alla
vita delle api e alle sfide attuali con cui gli
impollinatori sono confrontati, la societa di
apicultura di Nyon ha messo a disposizione
delle apiarie nella tenuta del castello. Da
inizio maggio a meta luglio propone, su
richiesta, visite all’apiario per bambini e
adulti. Il miele & in vendita al negozio del
museo.

PROXICOMPOST

Ein didaktischer Kompost am Rand des
Schlossgartens soll fiir den Umgang mit
organischen Abféllen sensibilisieren.
Aufgestellt wurde er in Zusammenarbeit mit
ProxiCompost, einer Vereinigung, die sich
fir die Férderung und Entwicklung

von Heim- und Nachbarschaftskomposten
einsetzt.

PROXICOMPOST

Per sensibilizzare il pubblico al trattamento
dei residui organici, ai margini dell'orto e
presentato un compost a scopo didattico, che
e stato realizzato in collaborazione con
ProxiCompost, un’associazione che persegue
lo sviluppo e la promozione del compostaggio
locale.



Okologie im Gemiisegarten
Ecologia dell'orto

Die Okologie des Gemiisegartens zeigt

sich unter verschiedenen Gesichtspunkten.
Dank dem Erhalt und der Rickbesinnung auf
alte Sorten in Anbau und Kiiche kann eine
wertvolle Artenvielfalt bewahrt werden.

Die fachlichen und praktischen Uberlieferun-
gen rund um die alten Sorten zeugen dariber
hinaus von den friiheren Ernahrungsgewohn-
heiten in der Genfersee-Region. Neben

dem Haus des Gartners auf der Ostseite

des Gartens steht ein Musterkompost, der
wertvolle Informationen tber die Verwertung
der organischen Gartenabfélle liefert.

Und schliesslich ist die Berlicksichtigung alter
Sorten insbesondere mit Blick auf ihre
Widerstandsféahigkeit ein Beitrag zum
biologischen Anbau, wie er auch im Museums-
garten praktiziert wird.

Lecologia dell’'orto si manifesta sotto
angolature diverse. Conservare e far rivivere
antiche varieta mediante la cultura e la cucina
garantisce la salvaguardia di una preziosa
biodiversita. Come complemento a questa
preservazione, le conoscenze e le abilita legate
alle varieta ancestrali consentono di disporre di
una testimonianza delle abitudini alimentari
dell'epoca nella regione lemanica. Al este
dell'orto, adiacente alla casa del giardiniere, il
compost didattico fornisce preziose informa-
zioni sulla gestione dei residui organici del
giardino. Infine, losservazione di antiche
piante, in particolare la loro resistenza alle
malattie, aiuta a migliorare la cultura biologica,
una prassi in auge nell'orto.

Beschilderung und Bezeichnung

Etichette e nomenclatura

Das heutige verbindliche Pflanzenbenennungs-
system ist nicht seit jeher in Gebrauch. Erst
dank dem schwedischen Naturwissenschaftler
Carlvon Linné (1707-1778) ist es der Botanik im
18. Jahrhundert gelungen, Ordnungin ein
verwirrendes System aus 25 Klassifikations-
typen zu bringen. Mit seinem Referenz-

werk Species Plantarum (1753) ersetzte

Linné die in der damaligen Wissenschafts-
sprache Latein verfassten, oft recht
ausfuhrlichen Beschreibungen durch das
Binomialsystem Gattung—Art. So tragt heute
der Pflaumenbaum in seinem internationalen
wissenschaftlichen Namen die Gattungsbe-
zeichnung Prunus und die Artbezeichnung
domestica, die bei Bedarf durch eine Varietats-
bezeichnung wie «Fellenberg» oder
«Damaszener» erganzt werden kann.

O Prunier de Damas

(2]

@ HEUTIGE GEMEINSPRACH- @ VERALTETE
BEZEICHNUNG
Bezeichnung, die es den
Gelehrten zu Beginn des
18. Jh. erlaubte, die
Pflanzen zu benennen

LICHE BEZEICHNUNG
Heute Ubliche
Bezeichnung

NOME VERNACOLARE
ATTUALE
Nome comune attuale

@ DIALEKTBEZEICHNUNG
Im 18. Jh. Ubliche
Bezeichnung

NOME DIALETTALE
Nome ordinario
utilizzato nel 18° secolo

NOME SCIENTIFICO ANTICO
Nome con il quale gli eruditi
denominavano le piante
all’inizio del 18° secolo

La nomenclatura delle piante su cui ci si

basa oggigiorno non € sempre stata in auge.

E effettivamente grazie allo scienziato
naturalista svedese Carlo Linneo (1707-1778)
che la botanica del 18° mette un po’ di ordine
nella confusione frammista di 25 tipi di
classificazione. Fondandosi sul libro di
riferimento Species Plantarum (1753), un
sistema binomiale genere-specie sostituisce
un metodo di nomi descrittiviin latino. Cosi, nel
nome scientifico internazionale, il prugno porta
la denominazione di genere Prunus e quella di
specie domestica, a cui si puo aggiungere il
nome della varieta, per esempio «Fellenberg»
o «di Damas».

(4) MODERNE
BEZEICHNUNG
Seitdem Ende
des 18. Jh. verbreitet
sich das Namensgebungs-
system der Gelehrten
allgemein, mit den
Gattungen (Prunus) und
den Arten (domestica),
gefolgt vom Namen des
Namensgebers (L. fur
Linné) und der Familie
(Rosacées)

NOME SCIENTIFICO
MODERNO

Dalla fine del 18° secolo,
lanomenclatura erudita
siuniversalizza e diventa
binomia: riporta i generi
(Prunus) e le specie
(domestica), seguiti dal
nome dell’autore (L. per
Linneo) e da quello della
famiglia (Rosacées)



Orto del Chateau de Prangins 2023
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Gemiisegarten des Chateau de Prangins 2023



Fihrungen durch den Gemiisegarten
Vigite guidate all’orto storico

Jeden Monat bieten wir Fiihrungen durch den Gemiisegarten auf Franzésisch und Englisch.
Eine Stunde, um uber 6kologische Praktiken im Gemisegarten, Lebensmittelkonservierung
und heimische Biodiversitat zu diskutieren oder unsere Bienenstande zu besuchen. Entdecken
Sie die Techniken von gestern und morgen und dabei en Gemisegarten von allen Seiten.

Ogni mese offriamo visite guidate dell’'orto in francese e inglese. Un’ora per discutere di pratiche
ecologiche nell’orto, parlare di conservazione degli alimenti, visitare un apiario o anche scoprire
cos’e la biodiversita domestica. Un incontro sulle tecniche di ieri e di domani per scoprire l'orto

da tutte le prospettive.

Datum: www.chateaudeprangins.ch
Dauer: 60 Minuten
Preis: Im Eintrittspreis inbegriffen

Workshops Laktofermentation
Laboratori lattofermentazione

Wie kann man im Winter Spargeln oder Gurken essen, ohne seinen CO2-Fussabdruck zu
sprengen? Ganz einfach dank Laktofermentation! Keine Sorge, es hat nichts mit Laktose
zu tun, sondern ist eine uralte Konservierungsmethode, bei der die auf Gemuse natirlich
vorkommenden Mikroorganismen verwendet werden. Nehmen Sie an unseren Workshops
teil, um mehr liber diesen einfachen Prozess zu erfahren, und so lhre Ernte mit sehr wenig
Mitteln und viel Originalitat zu erhalten! Am Ende des Workshops nehmen Sie Ihre Kreation

mit nach Hause!

Come mangiare asparagi o cetrioli in inverno senza far esplodere U'impronta di carbonio?

E semplice grazie alla lattofermentazione, che non ha nulla a che fare con il lattosio. E un metodo
di conservazione secolare che utilizza i microrganismi naturalmente presenti sulle verdure.
Venite a scoprire durante i nostri laboratori un procedimento semplice per preservare le vostre
coltivazioni con pochissimi mezzi e tanta originalita! Alla fine del workshop, andrete via con la

vostra creazione!

Datum : www.chateaudeprangins.ch
Dauer: 120 Minuten

Preis: CHF 40/Person, Eintritt ins Museum inbegriffen
Anmeldung obligatorisch, beschrénkte Anzahl Platze

Ein mehrsprachiger Audioguide mit Informati-
onen zu 25 Pflanzen des Gemiisegartens kann
am Museumsempfang ausgeliehen werden.
Das Haus des Gartners prasentiert alte
Sorten und neue Herausforderungen rund

um die vier Themenbereiche Biodiversitat,
Agronomie, Pflanzensexualitat und Pflanzen-
migration. Der Eintritt ist frei.

Un’audioguida plurilingue e disponibile
all'ingresso del museo, fornisce spiegazioni
su 25 piante dell'orto. Aperti al pubblico tutto
lanno, il la casa del giardiniere presenta
antiche varieta e sfide attuali, attraversando
quattro temi: la biodiversita, l'agronomia, la
sessualita e la migrazione. Ingresso gratuito.





